Makkelijke ovenschotel met prei en rookworst
Ingrediénten (voor 2 personen)

3 grote aardappelen
2 stengels prei

% bakje Boursin
geraspte kaas

1 rookworst
scheutje melk
klontje roomboter

Bereiding:

Verwarm de oven voor op 200 graden en vet een ovenschaal in. Kook de aardappelen gaar en
maak er een smeuige puree van met de melk en een klontje roomboter. Snij de prei in ringen
en bak deze in wat olie. Roer de Boursin door de prei als deze bijna gaar is. Kruid het geheel
met peper en zout. Doe het preimengsel in de ovenschaal en verdeel de aardappelpuree
eroverheen. Bestrooi de schotel met geraspte kaas. Zet het gerecht in de oven totdat je een
lekker bruin korstje hebt. Serveer de schotel met rookworst.

Eet smakelijk!
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